A

anna hotel minchen



sashimi 2 thunfisch/tuna, 2 lachs/salmon, 1 gelbschwanzmakrele/mackerel € 12,00

prosecco spumante, francesco drusian, valdobbiadene € 4,20

hokkaido-kurbissuppe mit ingwer, chilifaden und snow crab € 10,00
hokkaido pumpkin soup with ginger, chili and snow crab

jakobsmuschel mit macadamia, pink grapefruit und lime leaf € 14,00
scallops with macadamia, pink grapefruit and lime leaf

2010 riesling kabinett trocken, markelsheimer probstberg, familie geisel, tauberfranken 3,90 €

glacierte entenbrust in honig und sesam mit thai spargel und shii takepilzen € 23,00
glaced duck breast in honey and sesame with thai asparagus und shii take mushroom

2007 merlot “two vines”, columbia crest, Washington state 4,00 €

maishanchenbrust mit ratatouille und polenta 17,50 €
corn fed chicken with ratatouille and polenta

rinderfilet auf rotweinjus mit rosmarinkartoffeln und wildkrautersalat 24,50 €
filet of beef with redwine jus rosemary potatoes and wild herb salad

fondant und halbgefrorenes von der valrhona schokolade mit passionsfrucht € 10,00
fondant and parfait of valrhona chocolate with passion fruit

2003 late bottled vintage port, quinta do noval 5cl 5,50 €

2 gange 27,00 €
3 gange 36,00 €
4 gange 45,00 €
5 gange 54,00 €



sushi

weinempfehlung zu sushi: ein glas champagne duval leroy 12,00 €

vorspeisen/starters

momo € 10,50
maki — 3 gurke/cucumber, 3 rettich/raddish, 3 kirbis/pumpkin, 1 shii take nigiri

aka € 11,00

maki — 3 lachs/salmon, 3 thunfisch/tuna, 3 surimi, avocado

hauptgerichte/mains

osaka € 21,00
maki — 3 scampi, thaispargel, mayonnaise, chili/prrawn, thai asparagus, mayonnaise, chili
3 mango, frischkase, lachs/mango, curd cheese, salmon
3 gehackter thunfisch, chili, gurke, limette/tuna, chili, cucumber, lime
4 surimi, pikante sauce, avocado, lachs, thunfisch/surimi, spicy sauce, avocado, salmon, tuna

saporo € 22,00
maki — 6 krebsfleisch frittiert, chili, mayonnaise/deep fried crab meat, chili, mayonnaise
8 scampi frittiert mit chili, mayonnaise, aal/deep fried prawn, chili, mayonnaise, eel

tokyo (fur 2 personen/for 2 person) € 36,00
nigiri — 2 lachs/salmon, 2 tintenfisch/octopus, 2 scampi/prawn, 2 eierstich/egg royale
maki — 6 surimi, avocado, 6 thunfisch mit lauchzwiebeln/tuna with spring onion,
6 gurke/cucumber, 6 lachs/salmon



